
Schumann’s Speisekarte

Vorweg
 Sellerie-Schaumsüppchen mit gehobeltem Trüffel                   9,90

 Gambas „Spanischer Art“ mit Chili,     21,90
 Knoblauch und getrockneten Tomaten an geröstetem Baguette

 Gegrillter Oktopus mit 'Nduja, Focaccia und Zitronenmayonnaise   26,90

 Jakobsmuscheln mit Spargel, Algensalat und Ponzu-Sauce   28,90

          
Hauptgang
   
 Herbstlicher Salat mit gepickeltem Kürbis,    18,90
 Ziegenkäse und Walnüsse

 Rotes Thai-Curry mit Ananas,    19,90
Paprika und Thai-Basilikum - vegan

 Handgemachte Ravioli gefüllt mit Feigen,     22,90
getrockneten Tomaten, in Salbeibutter geschwenkt

 Getrüffelte weiße Kalbsbolognese    22,90

 Gnocchi mit frischen schwarzen Piemont-Trüffel gefüllt    25,90
 in Weißweinsauce

 Original Wiener Schnitzel vom Kalb    32,90
 auf lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat und Wildpreiselbeeren

 Ragout vom heimischen Reh auf Kürbis    32,90
 und Semmelknödel-Pralinen

 Kabeljau auf Hummercreme, Muscheln und Bimi     32,90

 Lammcarée und Schulter auf Polenta   34,90
 mit geschmorten Auberginen

Desserts
 Affogato, Vanilleeis mit einem Espresso     6,90

 Mini-Topfenstrudel an Mandeleis     9,90

 Französische und italienische Käseauswahl,    21,90
Quittensenf, Fleur de Sel Butter und hausgebackenes Brot


